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ПОЛОЖЕНИЕ
об организации питания учащихся в МАОУ СОШ № 8 им. А.Г. Махнёва

1. Общие положения.
1.1. Настоящее Положение о порядке организации питания обучающихся в МАОУ СОШ №8 им. А.Г. Махнёва (далее – "Положение") устанавливает порядок организации рационального питания обучающихся в школе, определяет основные организационные принципы, правила и требования к организации питания учащихся, регулирует отношения между администрацией школы и родителями (законными представителями), а также устанавливает размеры и порядок предоставления частичной компенсации (родительской оплаты) стоимости питания обучающихся 5-11 классов. 
1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего питания учащихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды образовательного процесса.
1.3. Под организацией питания учащихся понимается обеспечение учащихся основным (горячим) питанием, дополнительным питанием и бесплатным питанием льготных категорий учащихся в соответствии с режимом работы школы по графику, утвержденному директором школы (согласно расписанию учебных занятий). 
1.4. Под основным (горячим) питанием учащихся понимается организованная реализация блюд, приготовленных в школьной столовой в соответствии с примерным четырехнедельным меню, утвержденным организатором питания в школе, директором школы, согласованным с начальником территориального отдела Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Свердловской области в городе Асбесте.
1.5. Под бесплатным питанием льготных категорий учащихся понимается предоставление питания учащимся из многодетных, малоимущих семей, отдельным категориям учащихся (детям-сиротам и детям-инвалидам), получающих питание за счет средств областного бюджета.
1.6. Положение разработано в соответствии:
- с Федеральным законом Российской Федерации от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ "Об образовании в РФ";
- Типовым положением об образовательном учреждении, утвержденного постановлением Правительства Российской Федерации от 01.07.1995 г. № 677 (с изменениями и дополнениями на 14.02.1997 г.);
- Уставом школы, утвержденного распоряжением  Управления образованием от 12.05.2016 г. №14;
- Федеральным законом от 30.03.1999 года №52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения"; 
- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в ОУ, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;
1.7. Действие настоящего Положения распространяется на всех участников образовательного процесса. 
1.8. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, регламентирующим деятельность школы по вопросам питания вводится в действие приказом директора школы. 
1.9. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.1.9. настоящего Положения. 
1.10. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу. 

2. Основные цели и задачи.
2.1. Основными целями и задачами при организации питания учащихся в МАОУ СОШ № 8 им. А.Г. Махнёва являются:
2.1.1. обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания; 
2.1.2. гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд; 
2.1.3.пропаганда полноценного и здорового питания; 
2.1.4.модернизация школьного пищеблока в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий; 
2.1.5.использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства.

3. Общие принципы организации питания.
3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы. 
3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения ( пищеблок), соответствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 
- соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 
- наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
- обеспеченность технологическим оборудованием ; 
- наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 
- обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 
- соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в РФ. 
3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 
- Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
- Журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья; 
- Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 
- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
- Журнал учета количества питающихся обучающихся;
- Журнал проведения санитарных дней и генеральных уборок;
- Журнал учета неисправностей технологического и холодильного оборудования;
- Журнал разведения дезинфицирующих средств;
- дневное меню для всех категорий обучающихся; 
- технологические карты на приготовляемые блюда;
- заявки на питание; 
- приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 
- книга отзывов и предложений.
3.4. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 
3.5. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в ОУ, учреждениях начального и среднего профессионального образования", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ №45 от 23.07.2008 года. 
3.6. Питание в школе на 6 дней организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного 4х-недельного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд, а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд. 
3.7. Примерное 4х-недельное меню утверждается организатором питания в школе, директором школы, согласовывается с начальником территориального отдела Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав  потребителей и благополучия человека по Свердловской области в городе Асбесте. 
3.8. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками организации, осуществляющей питание обучающихся, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца, прививочный сертификат.
3.9. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации питания в школе осуществляют предприятия (организации), специализирующиеся на работе по поставкам продуктов питания в школу на транспорте, имеющим соответствующий сертификат обработки.
3.10. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую базу, специализированные транспортные средства, квалифицированные кадры. Обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов. 
3.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08. 
3.12. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), разрабатываемых для школьной столовой, выдача санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора. 
3.13. Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год. 

4. Порядок организации питания учащихся в школе.
4.1. Организация питания в школе осуществляется на основании Постановления Главы Асбестовского городского округа. На получение льготного питания имеют право:
1.Многодетные семьи (имеющие официальный статус многодетной семьи).
2.Семьи, в которых воспитываются дети-сироты и дети, оставшиеся без попечения родителей.
3.Семьи, воспитывающие приемных детей (опекунство);
4.Дети из малообеспеченных семей.
5. Дети-инвалиды.
4.2. Питание учащихся организуется за счет средств областного бюджета и родительской платы.
4.3. Еженедельное меню рационов питания, утвержденное организатором питания, согласовываются директором школы, меню с указанием сведений об объемах блюд, наименований кулинарных изделий, цены и пищевой ценности вывешиваются в обеденном зале школы. 
4.4. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и шестидневной учебной недели. 
4.5. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на переменах продолжительностью 15-20 минут, в соответствии с режимом учебных занятий. В школе режим предоставления питания учащихся утверждается приказом директора школы ежегодно.
4.6. Классные руководители 1-11 классов:
- своевременно предоставляют информацию о наличии учащихся, получающими адресную помощь;
- отслеживают посещаемость учащихся, получающих адресную помощь;
- организуют питание обучающихся по предварительным заявкам за родительскую плату;
- ведут ежемесячные ведомости по предоставлению адресной помощи, утверждённые директором школы и согласованные лицом, оказывающим услуги по предоставлению бесплатного питания;
- ведут табель учёта фактической посещаемости учащимися класса столовой;
- обеспечивают санитарно-гигиеническую безопасность питания; профилактику среди учащихся школы заболеваний, связанных с фактором питания;
- проводят систематическую разъяснительную работу среди родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания.
4.7. Классные руководители обеспечивают сопровождение учащихся в помещение столовой. Сопровождающие классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой.
4.8. Классные руководители и воспитатели, сопровождающие учащихся в школьную столовую, несут ответственность за отпуск питания учащимся согласно утверждённому директором школы списку на бесплатное питание, журналу посещаемости и табелю на питание.
4.9. После 1 урока I смены и после 1 урока II смены классные руководители делают заявку в школьную столовую о количестве учащихся класса, питающихся на каждый день. Заявка на питание учащихся класса в субботу передается в столовую классным руководителем накануне. В отсутствие классного руководителя учитель-предметник организовано проводит учащихся класса для принятия пищи в столовую после проведения своего урока в соответствии с графиком питания данного класса. Воспитатель ГПД делает заявку на питание учащихся до начала работы ГПД.
4.10. Организация обслуживания учащихся горячим питанием осуществляется путем предварительного накрытия столов работниками столовой. 
4.11. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе: 
- проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню;
- осуществляет контроль соблюдения графика отпуска питания учащимся, предварительного накрытия (сервировки) столов; 
- принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно-гигиенического режима; 
- обеспечивает организацию питания учащихся из семей, получающих адресную целенаправленную помощь, питания учащихся 1-11 классов;
- готовит пакет документов, содержащих нормативно-правовую базу организации питания обучающихся в школе;
- готовит пакет документов: заявление от родителей и копия справки о малоимущности Управления социальной политики Свердловской области по городу Асбесту;
- составляет реестр учащихся, получающих адресную целенаправленную помощь, дополнения в реестр;
- готовит проект приказа о предоставлении бесплатного питания, издаваемый в день подачи родителями заявления и о снятии с питания, о постановке на питание детей, получающих адресную помощь;
- осуществляет контроль за заполнением ежемесячных ведомостей получения бесплатного питания учащихся, получающих адресную помощь, табелей учета фактической посещаемости учащимися 1-11 классов столовой.
4.12. Для учащихся школы предусматривается организация питания за счет средств родителей учащихся или их законных представителей.
4.13. Организация питания учащихся в школе осуществляется на договорной основе с хозяйствующими субъектами, оказывающими услуги общественного питания.
4.14. Школа предоставляет имеющиеся торговые и производственные помещения хозяйствующим субъектам, оказывающим услуги общественного питания, на договорной основе.
4.15. Хозяйствующий субъект, оказывающий услуги общественного питания, вправе использовать помещение, оборудование школы только для приготовления пищи для учащихся и преподавательского состава.
4.16. Выбор хозяйствующего субъекта, оказывающего услуги общественного питания, для организации питания учащихся в школе за счет средств бюджета города осуществляется на конкурсной основе в соответствии с действующим законодательством на заседании Наблюдательного совета.
4.17. Основными условиями выполнения муниципального заказа на организацию питания учащихся в школе хозяйствующим субъектом, оказывающим услуги общественного питания, являются:
- обеспечение в школьном буфете учащихся школы горячим питанием, отвечающим требованиям санитарных норм и правил, в соответствии с режимом, согласованным с директором школы;
- обеспечение совместно со школой периодического контроля над качеством пищи;
- оказание дополнительных услуг: организация дополнительного питания учащихся за наличный расчет через буфет: организация продажи полуфабрикатов, кулинарных изделий, выпечки, а также прием предварительных заявок на эту продукцию при наличии сырья на базовом предприятии.
4.18. С победителем конкурса - хозяйствующим субъектом, оказывающим услуги общественного питания, школа заключает контракт на организацию питания учащихся по утвержденной форме.
4.19. Питание учащихся школы осуществляется на основе приказа директора Учреждения, который издается на 1 сентября, 1 января текущего учебного года.
4.20. Школой в соответствии с установленными требованиями санитарных норм и  правил  создаются  следующие  условия для  организации  питания  учащихся:
- предусматриваются производственные помещения для хранения и разогрева пищи, оснащенные необходимым оборудованием, в том числе холодильным, тепловым, технологическим и весоизмерительным;
- предусматриваются помещения для приема пищи учащимися, содержащие необходимую столовую мебель в соответствии с установленными  нормами.
4.21. Поведение учащихся школы в столовой регулируется Правилами поведения обучающихся МАОУ СОШ № 8 им. А.Г. Махнёва.

5. Контроль организации школьного питания.
5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется:
- органами Роспотребнадзора;
- школьной комиссией по контролю за организацией питания;
- ежедневно директором школы.
5.2. Контроль осуществляется согласно плану работы школы на текущий год (План контроля и руководства). Результаты контроля и меры, принятые по устранению недостатков, оформляются соответствующими справками, которые рассматриваются на совещаниях при директоре, административных совещаниях с приглашением заинтересованных лиц.
5.3. Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в ОУ, осуществляется главным бухгалтером школы. 

